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MELANGER MELANGER MELANGER AJOVTER CUIRE DES 2 COTES

PINCE A LINGE X6
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COUPER PLIER PLIER PLIER TOURNER RABATTRE TOURNER PINCER

D CHOCOLAT BLANC X6
SAC
X< < CONGELATION

AU FOUR 10 MIN 160 °C DECORER

D'OU VIENT CETTE FETE 7

¥  Le nom de la Chandeleur vient du mot Avant, Le jour de la Chandeleur, c’est celui ou I'on fait des crépes |
c'était une féte pendant laquelle on allumait des Pour s'assurer de gagner de I'argent pendant toute I'année, il

B \/) et des en I"honneur des morts. On cuisinait aussi faut faire sauter la crépe dans la poéle avec la main droite en

des plats en forme de comme pour les tenant une piéce dans la main gauche ! Tu essayes 2
offrir aux dieux.



