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AU FOURAU FOUR
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SUCRE
D’ORGE
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CHOCOLAT
FONDU

PERLES 
DE SUCRE

SMARTIES®

GLAÇAGE

Étale une
épaisseur de 
0,5 cm .

LA RECETTE DU MOIS
LES SABLÉS DÉCORÉS

POUR 4 POUSSINS

PRÉPARATION

45 minutes
CUISSON

15 minutes

RETROUVEZ  LA RECETTE 
DANS LE COFFRET

C’EST LA FÊTE ! 

26€


